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INVESTIGACAO Um estudo sensorial desenvolvido em Castelo Branco permite avaliar como os sinais fisiol6-
gicos, numa prova degustativa, podem medir o grau de aceitacdo de produtos alimentares.
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Os docentes da Escola
Superior de Satide Doutor
Lopes Dias do Instituto Po-
litécnico de Castelo Branco,
Jodo Valente e Veronika Ko-
zlova, desenvolveram um
estudo inovador que permi-
te verificar “que através do
registo de sinais fisiolégicos
efetuados durante a prova
gustativa ¢ possivel medir
o grau de aceitagio dos
produtos alimentares”.

A investigacio, desenvolvi-
da em Castelo Branco, foi
agora publicada na revista
cientifica internacional
“Foods”, através do artigo
cientifico “Neuroorgano-
leptics: Organoleptic Tes-
ting Based on Psychophy-
siological Sensing”.

As recolhas foram reali-
zadas na sala sensorial do
Centro de Apoio Tecno-
I6gico ao Agro Alimentar
(CATAA). as quais tém
capacidade de realizar 10
provas em simultaneo. Foi

através dos equipamentos
ai instalados e que medem
sinais fisiolégicos dos pro-
vadores, que o estudo foi
desenvolvido.

Os dados obtidos resulta-
ram da recolha de mais de
“60 participantes, tendo
sido repetidos trés vezes em
intervalos de dias, por for-
ma a encontrar caracteris-

Jodo Valente e Veronika Kozlova, investigadores do estudo

ticas fisiolégicas preditoras
das respostas dadas pelos
participantes numa prova
de aceitagio de quatro pro-
dutos alimentares”.

Em nota enviadaa nossa re-
dagio, o Politécnico de Cas-
telo Branco revela que “este
¢ um passo importante na
modernizacio deste setor,
pois, através da aplicagio

de algoritmos de machi-
ne learning e inteligéncia
artificial, torna-se possi-
vel ajudar cada vez mais
as empresas a encontrar
as melhores combinagdes
de alimentos, que vio ao
encontro da aceitagio do
consumidor”.

Para além disso. também
Castelo Branco ganha cen-

tralidade através do CA-
TAA., que vé reforcado “o
seu conhecimento cienti-
fico e tecnoldgico, aumen-
tando a disponibilizagao
de servigos que contribuem
paraavalorizacio da produ-
¢do regional e nacional”.

REDES Citado na mesma
nota, Jodo Valente, docente
do IPCB, destaca “a ideia
daimportancia do trabalho
em rede, da colaboracio
entre centros de investiga-
¢do, instituicdes de ensino
superior e empresas para
responder aos desafios das
regides de baixa-densidade
em sintonia com o poder
local, como ¢ o caso da Ca-
mara de Castelo Branco”.

O artigo foi elaborado em
conjunto com outros in-
vestigadores, a saber: Leo-
nor Godinho do curso de
Bioengenharia do Instituto
Superior Técnico (IST),
Ana Fred e Hugo Plicido da
Silva, do Instituto de Tele-
comunicagdes do Instituto
Superior Técnico, Cristina

Miguel Pintado e Citia
Baptista, do CATAA - As-
sociagdo Centro de Apoio
Tecnoldgico Agroalimentar
de Castelo Branco, e Luis
Marques. da BrainAnswer.
De acordo com o IPCB.
este artigo surge associado
ao projeto MOBFOOD,
“cujo objetivo € responder
aos desafios relacionados
com a promogio de uma
industria alimentar nacional
mais competitiva, passando
pela promogio de novas
estratégias de crescimento
baseadas no reforco da capa-
cidade tecnoldgica, de ino-
vagio e de I&D orientadas
2 obtengio de novos produ-
tos, servigos, processos ou
tecnologias, atuando ao lon-
go de toda a cadeia de valor
e reforcando a colaboragio
entre o setor empresarial no
setor agroalimentar”.
Recorde-se que Joao Valen-
te tem larga experiéncia na
drea da investigacio sen-
sorial, tendo desenvolvido
diferentes estudos nesse
sentido.

Gabinete de Comunicagdo, Informagdo e Imagem
Instituto Politécnico de Castelo Branco



