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O que fazem os japone ses em Idanha-a-Nova?

Uma japonesa que ha 20 anos passa férias na Beira Baixa quer trazer camponeses japoneses para trabalhar os campos abandonados de Idanha. A ideia € que produzam legumes japoneses para |
vender aos chefs europeus. Uma histéria contada numa casa senhorial, a volta de um almogo de s ushi feito com legumes locais. Por Alexandra Prado Coelho (texto) e Rui Soares (fotografia) 1
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