REQUISICAO DE ANALISES

Laboratorio de Tecnologia Alimentar

Politécnico
Castelo Branco

Escola Superior Agréaria
Numero do Recibo
Data de rececao
Hora de recec¢do

Identificagdo do requerente

Amostra(s) n.° (a preencher pelo laboratério)

Nome NIF
Morada

Localidade Cadigo Postal

Telefone Telemovel E-malil

Levantamento do boletim analitico

Identificacdo da amostra
Tipo de amostra(s)

| Esacs

|:| E-mail

Data de colheita

NUmero de amostras

Hora de colheita

Cddigo/Informagéo da(s)

Tom

amostra(s)

A colheita da amostra ndo é da responsabilidade do IPCB-ESA.

Os dados pessoais recolhidos neste documento seréo tratados de acordo com a politica de privacidade do IPCB e enquadram-se no definido no

Art.° 6°, n°1, b) e c) do RGPD.

Andlises de Azeites, Oleos e Gorduras

Designacgao da analise Método Prego (€) N.° de
sem IVA amostras
Preparacdo de amostra NP 896-85 4,00
Absorvéancias no UV (K270, K232 e AK) (AbUV) COI/T.20/Doc. n.° 19 20,00
Absorvancias (trat.com alumina) EAM/NP 970-86 30,00
Acidez COI/T.20/Doc. n.° 34 10,00
indice de Acidez NP 903-87 10,00
Composicao em acidos gordos E:Ergr;ziof;inggf; f;:fg)((GC)/Reg' 55,00
Cor NP 937 10,00
Exame organoléptico de azeite virgem COI/T.20/Doc. n.° 15 55,00
Impurezas insollveis no éter de petréleo NP 860-71 13,00
indice de peroxido (IP) COI/T.20/Doc. n.° 35 13,00
indice de refraccao NP 939-85 5,00
indice de saponificacéo NP 902-72 10,00
Pigmentos clorofilinos AOCS - Cc 13k-13 15,00
Estabilidade oxidativa Rancimat/ISO 6886-2006 35,00
Tocoferdis HPLC/ISO 9936 55,00
Biofenois HPLC/COI/T.20/Doc No 29 90,00
AECN 42 HPLC + GC/COI/T.20/Doc. n.° 20 98,00
Fenois totais EAM- Método interno 30,00
K225 (coeficiente de extingdo especifica a 225 nm) EAM -Método interno 30,00
Triacilgliceris HPLC/ Reg. (EU) N° 1348-2013- Anexo 45,00

XV

Elementos minerais (preco variavel com tipo de elemento)

EAA-AC ou EAA-AE

sob consulta

Rotulagem Nutricional

Croamatografia gasosa (GC)

60,00

Teor de Humidade e matérias volateis

NP 1304 -76

10,00

Mod.ESACB.LB.09.01

Pagina 1 de 3



Grupos de andlises (Anélises de Azeites e Oleos) Método Z;enﬁ\ji) arl::s(:fas
Pacote (Acidez+IP+K270,K232, deltaK)) 35,00

Pacote (Acidez+IP+K270,K232, deltaK+Exame Org.) 80,00

Pacote (Acidez+IP+K270,K232, deltaK+Exame Org.+ Esteres etilicos) sob consulta

Pacote (Acidez, IP+K270+K232) NIR sob consulta

Pacote (Acidez, IP+K270+K232+C16:0+C18:1+C18:2) NIR sob consulta

Andlises de Azeitona, Bagago/Agua russa

Designac¢ao da analise Método Zreenﬁ\fi) anljéos?reas
indice de maturacéo (azeitona ) COI/OH/Doc.No 1 5,00

Rendimento Abencor COI/OH/Doc.No 1 sob consulta

Gordura COI/OH/Doc.No 1 15,00

Humidade COI/OH/Doc.No 1 10,00

Teor de cinza Gravimetria/NP1308-76 10,00

Acidez na azeitona Volumetria 13,00

Humidade e Gordura na Azeitona NIR sob consulta

Analises de Mel

Designac¢éo da anélise Método Zreergci\fi) ar:l:sffas
Acidez livre IHC 10,00

Teor de agua IHC 4.00

Teor de Cinza IHC 10,00
Hidroximetilfurfural (5-HMF) EAM (método White)/IHC 25,00

Condutividade Condutimetria/IHC 6,00

pH Potenciometria 4,00

Aw (actividade da agua)/HRE Higrometro 7,00

Prolina IHC 15,00

indice Diastasico IHC sob consulta

Impurezas insolUveis em agua IHC 7,00

AcUcares Cromatografia Liquida (HPLC)/IHC 55,00

Rotulagem nutricional Parametros obrigatérios 100,00

Elementos minerais (preco variavel com tipo de elemento)

EAA-AC ou EAA-AE

sob consulta

Cor

Colorimetro

7,00
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Analises de Vinho, Mosto e Vinagre

. ~ - . Preco (€ N.°de
Designacao da analise Método go (€)
sem IVA | amostras
Acidez (Total/Livre) Volumetria/OIV-AS313-01 10,00
Acidez volatil Dest. arrastamento vapor/OIV-AS313-02 13,00
Acucares redutores Volumetria 20,00
Alcool (vinho) Destilagdo/Ebuliémetro 7,00
Solidos Soluveis totais (° Brix)/grau alcool provavel Refractometria 4,00
Dioxido de enxofre livre e total Volumetria/OIV-AS323-04 sob consulta
Pesquisa de FML (vinhos) Cromatografia em papel 10,00
Densidade Densimetro 4,00
pH Potenciometria 4,00
Elementos minerais (precgo variavel com tipo de elemento) EAA-AC ou EAA-AE sob consulta
- - . . Preco (€ N.°de
Grupos de analises (Analises de Vinho) Método go (€)
sem IVA amostras
Pacote Vinhos (pH+AcT+AcV+AF+alcool) Métodos oficiais 26,00
Multiandlises (vinho) Espectroscopia NIR sob consulta
Analises de Frutos e Outros Produtos Alimentares
. ~ - . Preco (€ N.°cde
Designagao da andlise Método go (€)
sem IVA amostras
Preparacdo de amostra Trituragéo, filtrag&o, outros 4,00
Solidos Soluveis totais (° Brix) Refractometria 4,00
Aw (HRE) Higrometro 7,00
Teor de cinza NP1308-76 10,00
Cloretos (salmouras) NP 423 adaptado 15,00
Cloretos (outros produtos) NP2929-88 25,00
Cor Colorimetro sob consulta

Elementos minerais (preco variavel com tipo de elemento)

EAA-AC ou EAA-AE

sob consulta

Fosforo EAM/ NP 874 30,00
Gordura Extrator Soxtec 15,00
Humidade Gravimetria 10,00
Nitritos NP1846-82 30,00
Rotulagem nutricional Parametros obrigatérios sob consulta
pH Potenciometria 4,00
Textura de frutos Durofel/Penefel/Penetrémetro 5,00
indice de amido CTIFL 5,00

Observagoes
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